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Sticky Business w akgcji.

Od lewej, zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara: baozi w oleju

. - - _. L . = A e
szczypiorkowym, har gow o ; ; . axe
w oleju chili, buteczki bao, ramen £ ' L b o , sasan, BU6,

w ostrym sosie laksa z tofu puffs
od Sticky Business, pierozki
jiaozi w bulionie z grzybkami

i pachnotka, xiao long bao, jiaozi
smazone na chrupko i podane

w wersji finger food z dipem

do maczania.




wieprzowina, swieza kolendra
i szczypior

wotowina i prazone chili

NOWOsSE:
6 XIQRO VEGAN

Xiao Vegan - weganska
niewieprzowina z kolendra
(bez bulionu)

Xiao Vegan - weganska
niewotowina gochujang
(bez bulionu)

Produkt gteboko mrozony.

Nie zamraza¢ powtoérnie.
Przechowywac¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18° C

Pierozki w formie sakiewki z delikat-
nego i cienkiego ciasta. Wypetnione
aromatycznym farszem na bazie trady-
cyjnego bulionu w wersji migsnej, lub
bez bulionu w wersji vegan.

Pochodzg z szanghajskiej dzielnicy Jiading. Aby dopetni¢
ich smaku polej pierozki czarnym octem ryzowym
z kawatkami imbiru lub olejem chili.
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Xiao Long Bao z farszem

na bazie bulionu. Bulion deli-

katnie uwalnia sig podczas
parowania. <—
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Pierogi z pszenicy i wody. Cienkie jak
papier, delikatne i przejrzyste. Jak bryza
znad rzeki czarnego smoka.

Jiaozi charakteryzuja sig delikatnym i cienkim
ciastem stworzonym z potaczenia najprostszych
sktadnikéw — maki pszennej i wody. Farsze przygoto-
wane wytacznie przy uzyciu oryginalnych przypraw
chinskich sprawiaja, ze po ich skosztowaniu przeno-
simy sig wprost na ulice Harbinu.

Produkt gteboko mroZony.

Nie zamrazac powtoérnie.
Przechowywac¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18° C

Jiaozi, gotowe
do parowania

—

kurczak hoisin z pak choyem

naturalne z6tte

wotowina, por i marchewka

naturalne @ czerwone

wotowina chili

naturalne @ czerwone

wieprzowina i krewetki

naturalne @ czarne

wieprzowina i $wieza kolendra

naturalne @ pomaranczowe

kaczka i pomarancze

dynia i grzyby mun

@ pomaranczowe

szpinak z serem

naturalne @ ziclone

¥
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Jiaozi smazone na chrupko,
podane jako finger food
z dipem do maczania

13
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kurczak hoisin z pak choyem

naturalne z6tte

grzybki mun, shiitake,

ciecierzyca i tofu

indyk z grzybkami mun

soczewica, cukinia i marchewka

kaczka z pomaranczami

owoce z nutellg (banan, jabtko,
truskawki)

wotowina chili

wotowina, por i marchewka

naturalne @ czerwone

warzywa z makaronem
sojowym i jajkiem

seler naciowy z krewetkami

wieprzowina i $wieza kolendra

naturalne @ pomaranczowe

tofu z warzywami

wieprzowina z krewetkami

naturalne @ czarne

dynia, por i grzybki mun

z kurczakiem kimchi

wieprzowina z grzybami shiitake

szpinak z serem

naturalne @ zielone

z kurczakiem i tajska bazylig

WON TON

tradycyjne won tony z wieprzowing

Produkt gteboko mrozony.

Nie zamraza¢ powtoérnie.
Przechowywac¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18° C

Recznie lepione pierozki jiaozi. Ich delikatne ciasto staje
sig przejrzyste w kontakcie z para. Pierozki o auten-
tycznym smaku i naturalnej teksturze, tak jakby robita
je Twoja babcia z Yunnan.

Czy nasze rgcznie lepione pierozki smakuja jak
wiosenna ucieczka do Kantonu? Owszem.

Czy sg tak delikatne i puszyste, ze napisano o nich
haiku? Byé moze.
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Ulubione buteczki w Chinach, serwo-
wane jako codzienna przekaska lub
kluczowy sktadnik $niadan. Poza tym
jest to bao z nadzieniem, tylko udaje
pieroga.

Baozi, lub po prostu bao, to drozdzowa buteczka wypet-
niona farszem, ktéry rézni sig w zaleznosci od regionu,
z ktérego pochodzi. Nadzienia z grillowang wieprzowing
char siu oraz z warzywami krélujag w Kantonie. Baozi
przygotowuje sig na parze i podaje w tradycyjnych
bambusowych koszach.

wieprzowina kimchi

wieprzowina char siu

kaczka i pomarancze

kurczak hoisin

wotowina

warzywa po kantonsku

kokos z marakuja (stodkie)

bez nadzienia

rozmiary

okoto

M 25¢g

L 35¢g

okoto

Produkt gteboko mrozony.

Nie zamraza¢ powtdrnie.
Przechowywaé w temperaturze
nie wyzszej niz -18°C
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Baozi pulchnieja i mienia sig
na parze

19
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krewetki i pedy bambusa

wieprzowina i Swieza kolendra

warzywa, tofu i grzyby shiitake

szpinak z serem

Produkt gteboko mrozony.

Nie zamrazac¢ powtdrnie.
Przechowywaé¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18° C

Klasyczna kantonska przekaska

o pofatdowanym jak jedwab ciescie,
ktore w trakcie gotowania na parze
staje sig potprzezroczyste. Stowo ,har
gow” w jezyku kantonskim kojarzone
jest z delikatnoscia i struktura typowa
dla sukni slubnej.

W sktad ciasta tego pierozka wchodzi maka ryzowa.
Dzieki temu podczas gotowania na parze har gow stajg
sie transparentne, ukazujac kolor swojego nadzienia.
Pierozki z krewetkami zyskujg barwe r6zowawa, nato-
miast ze szpinakiem i serem - zielona,.

S
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Har Gow z krewetkami

i pedami bambusa w oleju chili

<+
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Gua Bao z naszym gotowym
farszem z kurczakiem hoisin,
warzywami i stodkim sosem chili

W ofercie mamy przepyszne farsze
do buteczek gua bao, przygotowane
wedtug naszych oryginalnych receptur:

kurczak szarpany teriyaki

boczek sous vide w sosie hoisin

wotowina sous vide

tofu smazone (deep-fried)

—
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Produkt gteboko mrozony.

Nie zamrazac¢ powtdrnie.
Przechowywaé¢ w temperaturze
nie wyzszej niz -18°C

Gruby i sprezysty makaron udon. Méwi
sie, ze jak masz dobry udon, to masz juz
wtasciwie wszystko.

Polej go bulionem lub goracym olejem chili, dodaj ulubiony
topping i rozptyn sie w chmurce japonskiego comfort
foodu. Ten pyszny i sycacy makaron jest powszechnie
kojarzony z Japonia, gdzie dotart z Chin. Na ciepto doce-
nisz go zima, na zimno - latem.

porcje 130 g

29
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Udon stir-fry z olejem
sezamowym, pak choyem

<

i Swiezymi ziotami
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Tradycyjny japonski makaron oraz
powad, dla ktorego polska mtodziez
wychodzac od babci idzie prosto

do ramen shopu. Nasze najlepsze
kluski lepimy z japonskiej maki Nisshin
Seifun, soli i wody alkaicznej. Jedzac
ramen nalezy siorbac¢ i mlaskac.

ramen premium z japonskiej maki
Nisshin Seifun

porcje

M 125¢g L 150 g

Produkt gteboko mrozony. ramen Standard
Nie zamraza¢ powtoérnie.

Przechowywaé¢ w temperaturze

nie wyzszej niz -18° C porcje 140 g




S05Y | BAESY OO
SATATEN

Sos do pierogéw (koncentrat)

Sos do pierogéow w saszetkach

tagodny | ostry

Sos do zupy Won ton
34

Sos do satatki z ogorkow

Sos do satatki z wakame
Pasta Tom Kha

Pasta miso jasna
Pasta tom yum

Zupa pikantno-kwasna
Olej sezamowy

Sos ostry

Ocet chinski
Sos hoisin

Sos chili stodki
Sos teriyaki

Sos sezamowy
Sos kimchi

Sos sriracha mayo

T

Satatka z ogérka przygotowana
na bazie gotowego sosu

Dobry prep to podstawa. Sprébuj
skomponowanych przez nas klasycz-
nych soséw do satatek. Dodaj swieze
warzywo i pyszny klasyk gotowy!

Nasze sosy, zupy, octy i oleje smakowe

tworzymy z wysokogatunkowych orygi-

nalnych sktadnikéw, bez konserwantow

i ulepszaczy. Prosto i pysznie.

35



BULIONY
00 2UP
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Bulion Miso

Gesty kremowy bulion o gtebokim
stodko-stonym smaku umami.
Klasyk. Wywar drobiowy i pasta ze
sfermentowanej soi.

Bulion Clear Shoyu

Klarowny bulion z sojowg baza tare
shoyu. Przejrzysty, o bursztynowej
barwie i zbalansowanym lekkim
cho¢ nadal gtebokim smaku. Bulion
drobiowy.

Karton zawiera 6L bulionu pakowanego w worki o pojemnosci 2L

37



JAK PAKVIEMY
NASZE
PRODUKTY
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OPAKOWANIE DVUZE OPAKOWANIE SREDNIE

FOLIOWE KARTONOWE

liczba sztuk liczba opakowan liczba sztuk wymiary liczba kartonéw

w opakowaniu waga (kg) na palecie w kartonie waga (kg) kartonu (mm) na palecie
Jiaozi 250 5,75 90 Jiaozi 130 3 370x240x160 100

. M 200 M 5,2 - M 120
B

Baozi L 150 L 5.45 90 aozi L 86 3 370x240x160 100
Har Gow 250 6,4 90 Har Gow 120 3 370x240x90 160
Xiao Long Bao 250 6,25 90 Xiao Long Bao 120 3 370x240x90 160

M 66-80 Gua bao M 34-28
Gua bao 4450 4 90 L 23425 2 370x240x160 100

— Ramen

Ramen _ - 28 x 140 g 3,92 370x240x160 100
Ramen _ _ - Ramen 16x125 ¢ 2 370x240x90 160
(Nisshin Seifun) (Nisshin Seifun) 16 x150 g 2,4
Udon _ — — Udon 16 x130 g 2,08 370x240x90 160



Napisz do nas, aby otrzyma¢
bezptatne konto klienta i sktadac
zamowienia online!

—> witam@stickybusiness.pl
——> stickybusiness.pl

Numer kontaktowy +48 537 822 122 Nasze produkty
znajdziesz w:

Kuchnie Swiata

Makro

Para Bar

KPS Food
Przedstawiciel Grzegorz Gawron Bidfood Farutex
ds. kluczowych klientéw grzegorz@stickybusiness.pl
hurtowych +48 667 282 842
Reklama i marketing Patrycja Bobek

patrycja@stickybusiness.pl

Logistyka Maciej Bicki
i utrzymanie ruchu maciej@stickybusiness.pl Dane firmy

NIP 5311715583

Grupa DSP Sp. z o. 0. Obserwuj nas
Dziat Piotr Pilarski ul. Kozminskiego 33 w social mediach:

technologiczny piotr@stickybusiness.pl 05-170 Zakroczym @stickybusiness.ciapciap



Haiku nr 7

Dotyk jedwabiu,
Pysznie otulony snem,
jeden ciepty kes
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